THE BREAKFAST

o Big ¢

5ACGH
Good Morning 12

Rihreier mit Krauter, serviert mit Avocado &
Tomaten Scheiben, dazu gibt es Misli mit Joghurt,
Bananen und Chiasamen

513ACGH

Toskana 14

2 Spiegeleier serviert mit Mozzarella, Tomaten &
Basilikum Pesto, dazu gibt es Putenschinken, Misli
mit Joghurt und Obst

5A,C,D,GH
Oslo 14

Rihreier mit Tomaten, serviert mit Raucherlachs,
Frischkase, Avocado Scheiben, dazu gibt es
Knusper MuslI

1,6ACG

Orient 15

Ruhreier mit Tomaten, Zwiebeln und Sucuk, serviert
mit Schafskase, Oliven, Hummus, dazu gibt es
Paprika Mortadella und Kase

1ACG
American 16

2 Spiegeleier mit Bratkartoffeln & Rinder-Bacon,
serviert mit Pancakes und Ahornsirup

1ACG
FC Bayern Friihstiick 17

Riihreier mit Sucuk, StiRkartoffel - Pommes,
Avocado & Rinder-Bacon, serviert mit Pancakes
und Ahornsirup

¢ Egg - Cellent ¢

Zwei pochierte Eier, Sauce
Hollandaise &

Toasties 11,50
+ Babyspinat +1
+ Tomaten +1
+ Feta +1,50
+ Avocado +2
+ Sucuk +3
+ Beef - Bacon +3
+ Raucherlachs +4

¢ Bauernbrot ¢

1,3,4,11A,C,G,L
Avocadobrot 10
Avocado Scheiben auf Bauern Brot mit 2
Spiegeleier und Zitronendressing

4ACG

Little Oslo 11
Frischkdse auf Bauern Brot mit 2 Toamten - Riihrei
& Raucherlachs

4ACG

Avocado Smash 12
Guacamole auf Bauern Brot mit 2 Spiegeleier,
Rucola, Kirschtomaten, Feta und Chilli

4ACG

Shakshuka 13

2 Bio - Eier gedampft, Tomatenragout, rote Paprika,
Zwiebel, Feta & Bauernbrot

Breakfast Burger

A,C,G

Bacon - Egg - Burger 14
Brioche Bun, Kartoffelrdsti, Cheddar Kése, Spiegel
Ei, Salat, Tomaten, Beef Bacon & Sauce Hollandaise
4,ACG

Sucuk - Egg - Burger 14

Brioche Bun, Kartoffelrdsti,Halloumi Kase, Sucuk
mit Rihrei, Salat, Tomaten & Sauce Hollandaise

¢ Sweets ¢

13

Obstsalat 6
Mit Friichten der Saison

13

Acai Bowl 10
Mit Friichten der Saison

1,213ACFGH

French Toast 11
French Toast mit Nutella & Friichten

13,A,C.G

Blaubeer Pancakes 12
Blaubeer Pancakes mit Bananen & Ahornsirup



ALLERGENE

- ZUSATZSTOFFE

Die in der Karte verwendeten Kennzahlen finden Sie nachstehend aufgeschliisselt :

Zusatzstoffe:

1= Farbstoffe

2= Konservierungsstoffe
3= Antioxidationsmittel
4= Geschmacksverstarker
5= Schwefeloxide

6= Schwarzungsmittel
7= Phosphat

8= Milcheiweil}

9= Koffein

10= Chinin
11=SliBungsmittel

12= Phenylalaninquelle
13= gewachst

14= Taurin

Allergene:

A= Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer,
Dinkel, Kamst oder Hybridstamme davon)

B= Krebstiere

C= Eier

D= Fisch

E= Erdniisse

F= Soja

G= Milch- und Milchprodukte (einschl. Laktose)

H= kann Spuren von Schalenfriichsten, Niissen, Erdniissen
und Sesamsaat enthalten (Mandel, Haselnuss, Walnuss,
Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss
und Queenslandnuss)

I= Sellerie

J= Senf

K= Sesamsamen

L= Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von
mehr als 19 mg/ kg oder 10mg/I

M= Lupinen

N= Weichtiere

Zu unserer juristischen Absicherung erklaren wir obligatorisch, dass alle unsere
Speisen die oben genannten Zusatzstoffe enthalten. Sollten Sie Allergiker sein,
oder sind lhnen andere Unvertraglichkeiten bekannt, empfehlen wir Ihnen
vorsorglich die vorherige Riicksprache mit unserem Personal.



